Manual de utilizare SFR8200SS

FRITEUZA 3,2 L 2200W 5 PROGRAME SENCOR

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Cititi cu atentie si pastrati pentru consultari ulterioare.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii cu varsta cuprinsa intre O si 8 ani. Acest aparat poate fi
utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste sub supraveghere continua. Acest aparat poate fi
utilizat de persoane cu deficiente fizice, senzoriale sau mentale sau de persoane cu experienta
si cunostinte insuficiente, daca sunt supravegheate corespunzator sau au fost informate cu
privire la modul de utilizare a aparatului in siguranta si inteleg pericolele potentiale.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea efectuate de utilizator nu trebuie efectuate de copii nesupravegheati.
Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.
n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, reparati-I la un centru de service
profesional pentru a preveni provocarea unei situatii periculoase. Este interzisa utilizarea
aparatului daca acesta are un cablu de alimentare deteriorat.
Suprafetele aparatului care intra in contact cu alimentele trebuie curatate intotdeauna
conform instructiunilor din acest manual de utilizare.
Acest aparat nu este conceput pentru a fi controlat folosind un dispozitiv programat, un
temporizator extern sau o telecomanda.
Acest aparat este conceput pentru uz casnic si locatii similare, cum ar fi:

o bucatarii in magazine; birouri si alte locuri de munca

o nagricultura

o pentru oaspetii hotelurilor, motelurilor si altor locatii similare

o Tn unitati de cazare cu mic dejun.
Aparatul trebuie amplasat intr-o pozitie stabild, cu manerele pozitionate astfel incat sa previna
varsarea lichidelor fierbinti.
Corpul exterior al aparatului, vasul de prajit, cosul de prajit si partile interioare ale capacului
devin foarte fierbinti in timpul utilizarii!

Instructiuni suplimentare privind siguranta importante pentru utilizarea aparatului
Siguranta electrica

Tnainte de a conecta acest aparat la o prizd, asigurati-va cd tensiunea indicat3 pe eticheta sa cu
specificatii tehnicve corespunde cu tensiunea din priza dvs.

Conectati aparatul doar la o priza cu impamantare corespunzatoare. Nu utilizati un
prelungitor.

Nu conectati si deconectati cablul de alimentare de la si la priza cu mainile ude.

Asigurati-va ca contactele stecherului nu intra in contact cu apa sau umezeala.

Nu decoenctati aparatul de la priza tragand de cablul de alimentare. Acest lucru ar putea
deteriora cablul de alimentare sau priza. Deconectati cablul de la priza tragand usor de
stecherul cablului de alimentare.

Nu puneti obiecte grele pe cablul de alimentare. Asigurati-va ca acesta nu atarna peste
marginea unei mese si ca nu atinge o suprafata fierbinte sau obiecte ascutite.

Pentru a evita pericolul de vatamare corporala prin electrocutare, nu reparati singur aparatul si
nu il reglati. Apelati la un service autorizat pentru toate reparatiile sau reglajele aparatului.
Modificarea aparatului in perioada de garantie poate anula garantia.

Pentru a preveni riscul de vatamare corporala prin electrocutare, nu introduceti niciodata
unitatea, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

Opriti intotdeauna aparatul si deconectati-l de la priza dupa ce ati terminat de utilizat.
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Utilizarea corespunzatoare a aparatului

e Acest aparat este utilizat pentru prajirea alimentelor. Nu este destinat aducerii lichidelor la
fierbere. Nu il utilizati in niciun alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

e Acest aparat este conceput doar pentru utilizare in spatii interioare. Nu 1l utilizati niciodata
intr-un mediu exterior sau industrial.

e Acest aparat trebuie utilizat doar in conformitate cu instructiunile din acest manual de
utilizare.

e Utilizati aparatul doar cu accesoriile originale care au fost livrate impreuna cu acesta.

Atentie:
Utilizarea accesoriilor neoriginale poate duce la aparitia unor situatii periculoase.

e Nu utilizati aparatul pentru incalzirea in interior!

e Opriti intotdeauna aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica atunci cand nu il utilizati,
cand 1l Iasati nesupravegheat, inainte de curatare, intretinere sau mutare. Nu mutati niciodata
aparatul in timpul functionarii.

e Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza corect sau dupa ce a cazut pe podea, a fost introdus
in apa sau este deteriorat n orice alt mod. Predati-l la un centru de service autorizat pentru
inspectie sau reparare.

e Nu porniti aparatul fara ca vasul de prajit sa fie plin cu mediul de prajit.

e Nu puneti alte obiecte n vasul de prajit, cu exceptia cosului de prajit.

e Este interzisa modificarea suprafetei aparatului in vreun fel, de exemplu, utilizarea tapetului

autoadeziv, a foliei, etc.

Locatia de instalare a aparatului

Utilizati aparatul doar pe o suprafata plana, uscata, curata, stabila si rezistenta la caldura.
Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi eprdele, prosoape de
bucatarie etc.

Nu puneti aparatul pe marginea unei mese, pe scurgatorul de vase, pe suprafete instabile,
inclinate sau neuniforme, pe un aragaz electric sau pe gaz si alte surse de caldura sau in
apropierea acestora.

Pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului in timpul functionarii, trebuie sa existe o
distanta de cel putin 15 cm pe toate laturile aparatului. Nu puneti obiecte pe aparat si nu
acoperiti orificiile de ventilatie.

Nu puneti aparatul in apropierea obiectelor, suprafetelor sau sub obiecte care se pot
deteriora, de exemplu pereti, dulapuri de bucatarie, dulapuri, tablouri, perdele. Aburul care
iese le-ar putea deteriora.

Siguranta in timpul utilizarii

e Tnainte de a turna mediul de prajit in aparat, asigurtai-va ca toate componentele acestuia sunt
complet uscate. Cu aceeasi grija, uscati toate alimentele inainte de a le introduce in friteuza. Tn
caz contrar, mediul de prajit fierbinte va incepe sa stropeasca.

e Fiti deosebit de atenti cAnd manipulati alimente congelate. indepartati toate bucitile de
gheata. Cu cat ramane mai multa gheata, cu atat mediul de prajit va stropi mai mult.

e Un mediu de prajit vechi, deosebit de murdar, se poate aprinde spontan la supraincalzire.
Tnlocuiti mediul de préjit in timp util. Tn caz de incendiu, scoateti stecherul din priza si indbusiti
mediul de prajit ars cu o patura.

Avertisment:

Nu folositi niciodata apa pentru a stinge un incendiu la friteuza.

Nu adaugati niciodata mai mult mediu de prajit in vasul de prajit decat pana la marcajul MAX si
niciodata mai putin decat pana la marcajul MIN. De fiecare data cand porniti friteuza, asigurati-
va ca exista o cantitate suficienta de mediu de prijit in interior.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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Nu porniti niciodats aparatul cand nu existd mediu de prajit in vasul de prajit. In caz contrar, se
poate supraincalzi.

Nu topiti niciodata bucati de grasime vegetala in friteuza. Daca grasimea vegetala nu acopera
plita, temperatura ridicata rezultata poate duce la deteriorarea aparatului sau la un incendiu!
Dizolvati grasimea vegetala intr-un alt vas sau recipient similar Thainte de utilizare.

Aparatul nu trebuie lasat nesupravegheat in timpul functionarii.

n timpul utilizarii aparatului, capacul trebuie inchis corespunzitor. Nu puneti pe capac obiecte
(de exemplu, manusi de protectie, lavete) care ar putea acoperi orificiul de evacuare a
aburului.

n timpul functiondrii, trebuie s existe suficient spatiu pentru circulatia aerului deasupra
aparatului si in jurul acestuia. Nu acoperiti aparatul si nu blocati orificiul de ventilatie.
Asigurati-va ca orificiul de evacuare a aburului nu este indreptat spre materiale sensibile la
caldura sau spre dumneavoastra sau alte persoane. Aburul fierbinte poate provoca opariri
grave.

Tn timpul prajirii, nu atingeti locurile unde iese abur fierbinte, deoarece acest lucru poate
provoca arsuri sau opariri.

Aveti grija cand deschideti capacul; asigurati-va ca aburul iese departe de corp.

Nu introduceti mainile Tn interiorul aparatului in timp ce acesta functioneaza.

Evitati contactul cu aburul fierbinte, care este eliberat prin orificiile de ventilatie in timp ce
aparatul functioneaza.

Cand aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai ridicata. Nu
atingeti suprafata fierbinte. Tn caz contrar, puteti provoca arsuri. Folositi manerul pentru a
scoate si transporta cosul de prajit fierbinte.

Asigurati-va ca apa sau alte lichide nu stropesc stecherul sau priza si ca aburul fierbinte emis
de aparat este, de asemenea, tinut la distanta. Daca totusi se intampla acest lucru, deconectati
intrerupatorul prizei si apoi uscati cu grija priza si stecherul inainte de a le utiliza.

Nu puneti cosul de prajit fierbinte pe suprafete sensibile la caldura.

Manipularea aparatului si a pieselor sale

Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul, manipulati-l intotdeauna astfel incat sa nu atingeti
suprafata sa exterioara sau alte parti care ar putea fi inca fierbinti din cauza caldurii reziduale.
Nu atingeti suprafesele fierbinti ale aparatului. Dupa ce opriti si deconectati aparatul de la
priza, folositi manerele de transport ale aparatului pentru a-I ridica si transporta. Din motive
de siguranta sporita, va recomandam sa folositi manusi de bucatarie.

Este necesar sa acordati o atentie deosebita atunci cand mutati cosul de prajit atunci cand
este umplut cu alimente fierbinti.

Siguranta in timpul intretinerii

Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-l curata.

Curatati regulat aparatul dupa fiecare utilizare, conform instructiunilor din capitolul
“Intretinere si curdtare”. Nu efectuati nicio operatiune de intretinere asupra aparatului, in
afard de procedura de intretinere descris3 in capitolul “Intretinere si curdtare”.

Corpul exterior al aparatului nu este destinat spalarii in masina de spalat vase.

Nu spalati niciodata aparatul sub jet de apa si nu il introduceti in apa sau alt lichid.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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A DESCRIEREA APARATULUI

Al Capac

A2 Fereastra de vizualizare
pentru inspectarea procesului
de prajire

A3 Cos de prajit din otel cromat
A4 Maner detasabil pentru cos
A5 Suport fix pentru cos pentru
scurgerea mediului de prajit
A6 Element de incalzire

A7 Recipient de prajit

A8 Unitate friteuza

A9 Manerul capacului

A10 Orificii de ventilatie

A11 Elemente de control

A12 Modul de incalzire cu
compartiment pentru cablul de
alimentare

A13 Marcaje pentru nivelul
minim si maxim al mediului de
prajire

A14 Manere ale unitatii friteuzei
— Sunt rezistente la caldura si
previn arsurile si permit
manipularea aparatului in
timpul functionarii fara a fi
nevoie de manusi de protectie

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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B1 Fire maner
B2 Suport fire

C1 Afisaj digital

C2 Buton ON/OFF (start/stop) —
Serveste la pornirea si oprirea

1 prajirii

C3 Buton MODE — Permite
selectarea unuia dintre cele cinci
2 programe presetate de prajire
C4 Buton TIME — Permite setarea
unui timp de prajire in intervalul
de la 1 la 99 de minute, in trepte
de 1 minut.

C5 Buton TEMP (temperaturd) —
Permite setarea unei temperaturi
de prajire in intervalul de la 110
C | la 190°C, in trepte de 5 °C.

(5 -1 w N

ON{OFF  MODE TI#E TEMP

D D1 Placa de acoperire
D2 Filtru metalic
D3 Sticla transparenta

SCOPUL UTILIZARII APARATULUI

e  Aceasta friteuza este destinata

3 exclusiv prdjirii alimentelor folosind ulei
sau grasime vegetala adecvata. Nu este
destinata incalzirii apei sau a altor lichide
sau gatirii alimentelor direct in vasul de
prdjit fara utilizarea unui mediu de prajit.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

e Tnainte de prima utilizare, spalati capacul A1, cosul de prajit A3 cu manerul A4 si vasul de prajit
A7 intr-o solutie fierbinte de detergent. Apoi clatiti toate aceste componente cu apa curata si
uscati-le bine cu o laveta find. Vasul de prajit poate fi spadlat in masina de spalat vase.
e De asemenea, curdtati partile interioare si exterioare ale unitatii friteuzei folosind o laveta usor
umezita si apoi stergeti-o. Nu introduceti niciodata unitatea friteuzei Tn apa sau in alte lichide!
FUNCTIONARE

PREGATIREA FRITEUZEI PENTRU PRAJIRE

e Puneti friteuza pe o suprafata plana si adecvata, care nu este la indemana copiilor. Pozitionati
intotdeauna manerele friteuzei astfel incat nimeni sa nu le poata atinge si sa rastoarne sau sa
incline friteuza sau sa verse continutul fierbinte.

e Daca doriti sa puneti friteuza pe o plitad, sub o hotd, asigurati-va ca plita este oprita.

e Scoateti cosul de prajit si introduceti manerul A4 in cosul de prajit strangand firele cosului B1
unul spre celdlalt cu degetele si introduceti capetele indoite in orificiile din suportul B2 de pe
cos. Apoi, aplicati o presiune usoara pentru a fixa firele in suport. Se va auzi un click.

e Introduceti vasul de pradjit A7 uscat si gol in unitatea friteuzei. Introduceti modulul de incalzire
A12 cu elementul de incalzire A6 in vasul de prajit.

e Turnati mediul de prajit (ulei sau grasime vegetala/grasime pentru prajit) in vasul de prajit.
Folositi doar uleiuri si grasimi vegetale marcate explicit ca “fara spuma” si potrivite pentru
prajit. Aceste informatii sunt furnizate pe ambalaj sau eticheta.

Avertisment:

Nu turnati niciodata mai mult mediu de prajit in vasul de prajit decat pana la marcajul MAX si
niciodata mai putin decat pana la marcajul MIN.

Nu turnati niciodata lichide, de exemplu apa, in vasul de prajit.

Nu combinati niciodata diferite tipuri de grasimi sau uleiuri. Acestea ar putea revarsa din friteuza.

Curatati marginea superioara a vasului de prajit si orice alte componente care s-au murdarit in
timp ce acesta era umplut.

PREPARAREA ALIMENTELOR

De regula, taiati alimentele in bucati egale pentru a va asigura ca se gatesc uniform.

Daca alimentele destinate pradjirii sunt umede, uscati-le mai intai. Condimentati intotdeauna
alimentele cu condimente numai dupa prajite si nu aplicati condimentele deasupra vasului de
prajit sau in timpul prajirii.

Daca doriti sa prajiti alimente Tn aluat/acoperite, asigurati-va ca sunt uniform acoperite si ca
orice pesmet in exces este indepartat usor, deoarece pesmetul desprins strica calitatea
mediului de prajit.

Anumite tipuri de alimente , cum ar fi gososile, pot fi prajite direct in vasul de prajit care
contine mediul de prajit, fara a utiliza cosul de prajit.

Taiati bucatile mari de mancare, de exemplu, puii, in bucati mai mici. Acest lucru va preveni
oparirea ulterioara la scoaterea alimentelor din cos.

Nu puneti prea multe bucati de mancare una peste alta, s-ar putea lipi intre ele.

Indepartati excesul de gheatd de pe alimentele congelate, deoarece acesta ar putea face ca
uleiul sa dea in clocot.

Nu umpleti cosul mai mult de jumatate, altfel temperatura mediului de prajit va scadea si
rezultatul prajirii nu va fi optim.

PORNIREA S| MODUL STANDBY

Conectati stecherul cablului de alimentare la o priza. Aparatul va emite un semnal sonot,
butonul C2 (Pornit/oprit) si butonul C3 (Mod) se vor aprinde, iar pe afisaj va aparea P001. In
acest fel, friteuza intra in modul standby, ceea ce inseamna ca este gata de functionare.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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UTILIZAREA PROGRAMELOR PRESETATE
e Friteuza are cinci programe presetate care va permit sa preparati rapid si usor diverse tipuri de
mese fara a fi nevoie sa setati timpul si temperatura.
e Apasati in mod repetat butonul C3 (Mod) si selectati unul dintre programele din tabelul de mai

jos:
Numar Pictograma Mancare Temperatura Timp de

program (°C) prajire (min)

POO1 ﬁ Cartofi prajiti 190 7

P002 @ Carne 180 5

P0O03 @ Creveti 170 6

P004 C& Pui 160 6

P005 @ Ciuperci 150 5

e Apasati butonul C2 (pornit/oprit). Afisajul va afisa temperatura curenta a mediului de prajit, iar
friteuza va incepe preincalzirea la temperatura corespunzatoare programului selectat. Timpul
presetat sau temperatura tinta pot fi afisate Tn timpul procesului de preincalzire apasand
butonul C4 (Time) sau C5 (TEMP). Dupa 5 secunde, timpul/temperatura afisate vor reveni
automat la afisarea temperaturii curente a mediului de prajit.

Nota:

Daca butoul C4 (TIME) sau C5 (TEMP) este apadsat de mai multe ori in timpul procesului de
preincalzire, timpul sau temperatura presetata se va modifica. Daca doriti sa pastrati setarile initiale
ale programului, opriti procesul de preincalzire apasand C2 (Pornit/oprit) si utilizati butopnul C3
(MODE) pentru a selecta din nou acelasi program si porniti-l apasand C2 (Porni/oprit).

e Cand procesul de preincalzire este finalizat, aparatul va emite un semnal sonor, iar afisajul va
afisa temperatura atinsa, iar friteuza va astepta urmatoarea actiune. Continuati conform
capitolului PRAJIRE.

SETAREA TEMPERATURII SI A TIMPULUI PERSONALIZATE

e Friteuza permite setarea temperaturii si a timpului in functie de preferintele individuale.
Nota:
Informatiile despre temperatura adecvata sunt furnizate pe eticheta alimentelor sau in tabelul din
acest manual de utilizare, consultati “Tabel cu timp si temperatura recomandate”.

e Pentru a seta o ora personalizata, apasati butonul C4 (TIME). Butonul se va aprinde si ora
implicita de 07:00 minute va incepe sa palpaie pe afisaj. Apoi, apasati in mod repetat butonul
C4 (TIME) pentru a seta ora in intervalul de la 01:00 la 99:00 minute, in trepte de 1 minut.

e Pentru a seta o temperatura personalizata, apasati butonul 5 (TEMP). Butonul se va aprinde,
iar temperatura implicita de 190°C va incepe sa palpaie pe afisaj.

e Apoi, apasati In mod repetat butonul C5 (TEMP) pentru a seta timpul in intervalul de la 110 la
190°C, in trepte de 5 °C.

e Apasati butonul C2 (Pornit/oprit). Afisajul va afisa temperatura curenta a mediului de prajit, iar
friteuza va incepe preincalzirea la temperatura corespunzatoare programului selectat. Timpul
presetat sau temperatura tinta pot fi afisate in timpul procesului de preincalzire apasand
butonul C4 (TIMP) sau C5 (TEMP). Dupa 5 secunde, timpul/temperatura afisate vor reveni la
afisarea temperaturii curente a mediului de prajit.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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produsului la data elabordrii manualului. © 2025 SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (editia in limba romand) Toate drepturile rezervate
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e (Cand procesul de preincalzire este finalizat, aparatul va emite un semnal sonor, iar afisajul va
afisa temperatura atinsa, iar friteuza va astepta urmatoarea actiune. Continuati conform
capitolului PRAJIRE.

PRAJIRE
e Luati cu grija capacul, introduceti incet cosul cu mancarea in vasul de prajit cu mediul de prajir
preincalzit si puneti capacul la loc.
Atentie:
Cand prajiti alimente care contin o cantitate mare de apa sau alimente congelate, coborati incet cosul
in mediul de prajit. Acest lucru va preveni revarsarea acestuia.
e Apasati butonulC2 (Pornit/oprit). Va incepe numaratoarea inversa a timpului presetat si
prajirea in ulei va incepe.
Nota:
n timpul procesului de prajire, poate iesi abur de sub capac. Acest lucru este normal si nu constituie o
defectiune.
e In timpul préjirii, vd recomand3m s3 amestecati alimentele ocazional pentru a preveni lipirea
lor. Puteti monitoriza progresul prajirii prin fereastra de vizualizare din capac.
Atentie:
Cand prajiti alimente care contin o cantitate mare de apa sau alimente congelate, coborati incet cosul
in mediul de prajit. Acest lucru va preveni revarsarea acestuia.
Nota:
Termostatul se va porni si opri automat pentru a mentine temperatura corectd a mediului de prajit. n
functie de acest lucru, indicatorul luminos de alimentare se va aprinde si se va stinge intermitent.
Procesul de prajire poate fi oprit in orice moment apasand butonul C2 (Pornit/oprit).
Avertisment:
Friteuza si capacul acesteia sunt foarte fierbinti in timpul procesului de préjire. in cazul in care este
necesar sa manipulati friteuza in timpul functionarii, folositi intotdeauna manusi de bucatarie si
manipulati-o doar folosind manerele de pe unitatea friteuzei.
e Cand timpul prestabilit s-a scurs, friteuza va emite un semnal sonor si va trece in modul
standby, iar pe afisaj va apdrea POO1. Tn acest fel, procesul de prijire este finalizat.

FINALIZAREA PRAJIRII
e (Cand procesul de prajire se termina in oricare dintre modurile descrise mai sus, indepartati
intotdeauna capacul astfel incat sa evitati contactul cu aburul fierbinte, ridicati cosul deasupra
nivelului mediului de prajit si agatati-1 de suportul fix A5 in pozitia de repaus a unitatii friteuzei.
Lasati excesul de ulei sa se scurga de pe alimente.
Avertisment:
Nu atingeti niciodata cosul de prajit dupa ce ati terminat de pradjit, este foarte fierbinte! Ridicati cosul
de pradjit din friteuza doar tinand de maner.
e Lasati friteuza sa se raceasca fara capac pentru a preveni condensarea apei.
e Dupa ce uleiul se scurge, puneti alimentele prajite intr-un recipient potrivit. Va recomandam sa
captusiti recipientul cu un prosop de hartie potrivit.
TABEL CU TIMP SI TEMPERATURA RECOMANDATE
e Tngeneral, se recomand3 utilizarea unor temperaturi mai scizute pentru alimentele fragile
(legume, peste) si a unor temperaturi mai ridicate pentru alimentele congelate (cartofi prajiti,
pui etc.).
Nota:
Timpii si temperaturile de prajire au doar caracter informativ.
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Aliment Temperatura (°C)
Ciuperci 150
Inele de ceapa 150
Zucchini/dovlecei 150
Pui 160
Fondue de parmezan 170
Crochete de branza 170
Peste 170
Fish fingers 180
Creveti prajiti 180
Branza prajita 180
Gogosi 190
Cartofi prajiti Faza 1 170
(congelati) Faza 2 190
Crochete de carne/peste/cartofi 190

SFATURI PENTRU PRAJIRE

e (Cand prajiti alimente mai usoare, cum ar fi cartofi prajiti, selectati o temperatura mai ridicata.
Pe de alta parte, cand prajiti alimente mai voluminoase, cum ar fi pulpele de pui sau chiftelele,
selectati temperatui mai scazute pentru a va asigura ca alimentele sunt prajite uniform in
interior.

e Este potrivit sd préjiti cartofii prajiti in doud etape. in prima etap3, prajiti-i timp de 5-10 minute
la 170°C si apoi |3sati-i s se réceascd. In a doua etapd, prajiti-i timp de 2-4 minute la 190°C.

e Cand prajiti mai multe tipuri de alimente, incepeti cu cele care necesita temperatura mai
scazuta.

e Cand pradjiti alimente pre-prajite, utilizati o temperatura mai ridicata si un timp de prajire mai
scurt decat pentru alimentele crude.

TINDEPARTAREA MIROSURILOR NEPLACUTE DIN MEDIUL DE PRAJIT
e Unele alimente, de exemplu pestele, pot transmite un miros neplacut mediului de prajit. Acest
miros poate fi neutralizat folosind urmatoarea metoda:
o Incélziti mediul de prajit la o temperaturd de 160°C
o Puneti cateva frunze de patrunjel sau doua felii de paine in mediul de prajit,
o Asteptati pana cand nu se mai formeaza "bule”, apoi, folosind o ustensila potrivita,
indepartati patrunjelul sau painea.

Protectie la supraincalzire
e Friteuza este echipata cu o siguranta impotriva supraincalzirii, care o protejeaza impotriva

deteriorarii. in cazul in care friteuza se incilzeste excesiv, de exemplu din cauza utiliz&rii
indelungate sau a pornirii accidentale fara mediu de prajit, siguranta de siguranta impotriva
supraincalzirii se va activa automat. intr-un astfel de caz, friteuza se va opri. Deconectati
friteuza de la priza si lasati-o sa se raceasca. Conectati un centru de service aurtorizat pentru a
solicita Tnlocuirea sigurantei de siguranta. Tn niciun caz nu trebuie s inlocuiti singur siguranta
de siguranta.

Atentie:

Desi friteuza are protectie la supraincalzire, nu o folositi goala fara mediu de prajit. Utilizarea

incorecta a friteuzei ii poate afecta negativ functionarea si durata de viata.

MANIPULAREA MEDIULUI DE PRAJIT

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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e Cand nu folositi friteuza Tn mod regulat, se recomanda turnarea mediului de prajit racit in sticle
inchise sau alte recipiente pentru pradjit si depozitarea acestuia la frigider sau intr-un loc
racoros. Turnati mediul de prajit in sticle printr-o sita find pentru a filtra reziduurile alimentare.

Avertisment:
Tnainte de a transfera mediul de préjit, I3sati-l intotdeauna s3 se riceasc suficient pentru a preveni
arsuri grave.

e Nu este necesar sa inlocuiti mediul de prajit dupa fiecare utilizare. Daca prajiti in principal
cartofi si filtrati mediul de prajit, este posibil sa il reutilizati de 8 pana la 10 ori. Nu utilizati
acelasi mediu de prajit mai mult de 6 luni.

e Inlocuiti intotdeauna mediul de prajit atunci cand:

o Are o culoare maro sau de la bun inceput miroase urat sau scoate fum.

o Este prea multa apa in ea. O concentratie mare de apa in ulei sau grasime/untura este
indicata de bule si picaturi de apa, abur de apa si o crestere rapida a uleiului sau
grasimii. Daca concentratia de apa din friteuza este prea mare, se poate intampla ca
uleiul sau grasimea sa explodeze, ceea ce poate fi foarte periculos atat pentru
persoanele care utilzieaza friteuza, cat si pentru cei din vecinatatea acesteia. Daca
doriti sa inlocuiti mediul de prajit, procedati dupa cum urmeaza:

=  Pregatiti un recipient cu un volum adecvat
= Deconectati friteuza de la reteaua electrica
= Deschideti capacul, scoateti cosul de pradjit, tineti unitatea friteuzei de manere si
turnati mediul de prajit in recipientul pregatit.
Avertisment:
Tnlocuiti mediul de prajit doar dupa ce s-a ricit complet. In cazul in care ati folosit grasime vegetals,
aceasta trebuie sa fie inca partial lichida pentru a putea fi turnata.

e Nu aruncati niciodata mediul de prajit folosit Tn gunoiul menajer. Fiecare municipalitate are
reglementarile diferite pentru eliminarea uleiurilor si grasimilor alimentare. Solicitati informatii
despre optiunile de eliminare la biroul consiliului municipal sau orasenesc.

e Daca doriti sa filtrati doar mediul de prajit, procedati dupa cum urmeaza:

o Deconectati friteuza de la reteaua electrica

o Turnati mediul de prajit complet rdacit din vasul de prajit intr-un alt recipient cu o
capaictate adecvata

o Spalati vasul de prdjit si uscati-l bine

o Turnati mediul de prajit inapoi printr-o hartie de filtrare adecvata.

CURATARE SI INTRETINERE

Atentie:

Tnainte de orice operatiune de curatare sau intretinere, deconectati intotdeauna friteuza de la reteaua
electrica si lasati-o sa se raceasca complet.

Atentie:

Friteuza, cablul de alimentare si elementul de incalzire nu sunt destinate spalarii Tn masina de spalat
vase. Nu pulverizati aceste componente cu apa sau cu alt lichid si nu le introduceti in apa sau in alt
lichid.

e Varecomandam sa curatati friteuza imediat dupa ce se raceste pentru a preveni uscarea
resturilor alimentare. Acestea sunt mai greu de indepartat ulterior.

e Dupa fiecare utilizare, stergeti unitatea friteuzei si modulul de incalzire cu elementul de
incalzire folosind un material textil moale si umed; stergeti cablul de alimentare cu un material
textil uscat.

e Spalati capacul, cosul de prajit inclusiv manerul, vasul de prajit in apa fierbinte cu detergent,
clatiti si uscati bine cu o laveta fina. Vasul de prajit poate fi spalat si in masina de spalat vase.

e Stergeti interiorul unitatii friteuzei cu prosoape de hartie; murdaria mai persistenta poate fi
curatata cu un burete moale, apoi stergeti-l cu unul uscat.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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e 1ncazul in care filtrul D2 sau geanul de vizualizare D3 sunt foarte murdare, desurubati placa de
acoperire D1 de pe partea inferioara a capacului, spalati filtrul si geamul in apa fierbinte cu
detergent, clatiti si uscati bine cu un material textil fin. Puneti ambele piese la loc si insurubati

placa de acoperire.
Atentie:

Pentru a curata unitatea friteuzei sau recipientul de prajit, nu folositi niciodata substante chimice, lana
abraziva pentru spalat vase, vata de otel sau produse de curatare cu componente abrazive, deoarece

acestea le pot deteriora.

e Dupa turnarea mediului de prajit, indepartati intotdeauna orice picatura de mediu si resturile

de la prajirea anterioara.

DEPOZITARE

e TInainte de a ft depozitat3, friteuza trebuie sa fie complet racitd si deconectata de la sursa de
alimentare, curata si uscata.

e Asamblati friteuza in acelasi mod ca pentru prajit si puneti capacul.

e Apoi, depozitati friteuza intr-un loc curat uscat si bine ventilat, ferit de copii.

Atentie:

Pastrati friteuza depozitata departe de temperaturi extreme, lumina directa a soarelui si umiditate
excesiva si nu o depozitati Tntr-un mediu prea prafuit. Nu puneti niciun obiect pe friteuza depozitata.

DEPANARE

e Daca aparatul nu functioneaza conform descrierii din manualul de utilizare, verificati lista de
mai jos cu cele mai frecvente probleme pentru a o remedia. In cazul in care problema dvs. nu
este listata sau daca problema persista, opriti aparatul, scoateti stecherul din priza si contactati
un service autorizat. In niciun caz nu trebuie sa incercati sa reparati singur aparatul.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza nu functioneaza

Friteuza nu este conectata la o
priza.

Verificati daca stecherul de
alimentare este conectat la o
priza.

Nu ati pornit friteuza, nu ati
setat temperatura.

Porniti friteuza si setati-o la una
dintre temperaturi.

Friteuza s-a supraincalzit si
protectia a fost activata.

Asteptati cateva minute pentru
ca friteuza sa se raceasca si
incercati sa o porniti din nou.
Daca este necesar, conectati un
service autorizat.

Mancarea este insuficient
gatita.

Ati setat o temperatura prea
scazuta.

Cresteti temperatura.

Prea multa mancare in cosul de
prajit.

Scoateti o parte din alimente.

Mancarea contine resturi de
gheata sau prea multa
umiditate.

Tnainte de a praji, indepértati
resturile de gheata si uscati
bine alimentele.

Cartofii prajiti proaspeti nu
sunt crocanti.

Crocantitatea cartofilor prajiti
proaspeti depinde de
cantitatea de ulei si de apa.

Uscati bine cartofii prajiti
inainte de a-i praji. Taiati-i in
bucati mai mici si adaugati mai
mult ulei, daca este necesar.

Mediul de prajit face spuma
excesiva in timpul procesului de
prdjire.

Alimentele contin resturi de
gheata sau prea multa
umiditate.

Tnainte de préjire, indepartati
resturile de gheata si uscati
bine alimentele.
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Mediul de prajit nu este potrivit
pentru prajit.

Folositi ulei sau grasime
vegetala potrivita pentru prajit.

Mediul de prajit a fost folosit
prea mult timp.

Tnlocuiti mediul de préjit.

Friteuza emana un miros
neplacut.

Mediul de prajit nu mai este
proaspat.

Tnlocuiti imediat mediul de
prajit.

Mediul de prajit nu este potrivit
pentru

Folositi ulei sau grasime
vegetala recomandata pentru
prajit. Nu combinati diferite
tipuri de ulei si grasime
vegetala.

Textul EEE este afisat pe ecran.

Senzor de temperatura defect.

Opriti imediat utilizarea
friteuzei si contactati un service
autorizat.

SPECIFICATII TEHNICE

Interval tensiune nominala: 230 V AC

Frecventa nominald: 50/60 Hz

Putere nominala de intrare: 2400 W
Consum de energie iTn modul standby: 0,8 W
Timpul necesar echipamentului pentru a ajunge in modul standby: 0 secunde
Capacitatea vasului de prajit: 3,2 litri / 1,4 kg de cartofi prajiti
Dimensiuni: 195 mm x 215 mm x 364 mm

Greutate: 3 kg

SPECIFICATIILE ACESTUI PRODUS SE POT SCHIMBA FARA O NOTIFICARE PREALABILA
Importat in Romania de SC LECHPOL ELECTRONIC SRL.

it
C€

RECICLAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS
Simbolul alaturat indica faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice nu se recicleaza impreuna cu
deseurile menajere. Pentru a preveni un posibil pericol fata de mediul inconjurator sau fata de sanatatea
dumneavoastra din cauza reciclarii necontrolate a deseurilor, va rugam sa separati acest produs de alte tipuri de
deseuri si sa-l reciclati in mod responsabil. Reciclarea controlata a aparatelor de uz casnic joaca un rol vital in
refolosirea, recuperarea si reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
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